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Hugo VESIN remporte le 20° trophée CDRE France

12 avril 2022 a 09h09min par TH - Mots clés : CDRE

Passion, ténacité, performance et convivialité ont caractérisé la finale du 20° trophée CDRE France. L'école
Ferrandi, institut francais de gastronomie et de management hoételier a Paris a accueilli les 9 ateliers
opérationnels du concours (Management des équipes, Gestion des conflits clients en Anglais, Communication
digitale, etc.), les 24 et 25 mars derniers.

Les étudiants devaient au préalable pour se qualifier, définir un projet novateur, au sein de ’Abbaye des Vaux-
de-Cernay au travers d’'une étude de cas. Les candidats ont soutenu, a I'oral lors de la finale, leur vision du
positionnement stratégique et commercial de cette exploitation.

A lire ou relire :

Touchez votre cible , placez votre contenu sponsorisé
ici...

Pourquoi ne pas confier a TH a tache de vous aider a faire
passer votre message auprés des hoteliers.Vous ciblez les
hoételiers mais manquez de les toucher ? Alors pourquoi ne pas
confier a (...)

En parralélle du concours, les professeurs référents ont eu la chance de visiter la Villa M, nouveau concept
hételier de 73 chambres et situé en plein coeur de Paris. L'établissement exploité par Paris Society a été
imaginé et créé par Thierry Lorente et Amanda Lehmann du Groupe Pasteur Mutualité, sous la direction
artistique de Philippe Starck. Les professeurs référents ont pu également découvrir le "showroom" des
partenaires organisé en présence de différents acteurs de la presse spécialisée, de leurs étudiants et des
membres des délégations régionales du CDRE France.
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Inscrivez-vous ici

uA Ukraine

Les établissements frangais du
tourisme, de la gastronomie et de
I'hotellerie se mobilisent pour faciliter
I'accueil d’étudiants ukrainiens

Le groupe GL Events et la fondation
Polygone se mobilisent pour I'Ukraine

Réfugiés ukrainiens a Paris : la CCl
Paris propose un club d’entreprises
pour faciliter I'accueil et le
recrutement

« ON S’/ENGAGE POUR

L'UKRAINE » : des entrepreneurs et
acteurs du secteur hételier frangais se
mobilisent

#ukraine : quelles initiatives pour aider
nos voisins, amis ou freres ukrainiens

Tous les articles sur I'Ukraine »

Les derniers articles
dans la méme
rubrique

Viparis enrichit I'offre hoteliere de
Paris Expo Porte de Versailles avec
un nouveau complexe géré (...)

IHG Hotels & Resorts dévoile
officiellement son programme de
fidélité IHG One (...)

Beyond Green lance la plateforme
« PLAN YOUR TRIP » avec le leader
du voyage ecoresponsable (...)

Les hétels Hilton proposent « Fit in
the City » : le nouveau
“SightRunning » entre ville et (...)

Le Africa Hospitality Investment
Forum (AHIF) nomme le Fondateur et
Président d’APO Group, (...)

Les plus lus dans la
méme rubrique

Viparis enrichit I'offre hoteliere de
Paris Expo Porte de Versailles avec
un nouveau complexe géré par Eklo,
concept francais novateur d’hotels
écologiques et lifestyle

Appart’City s’engage durablement
pour la planéte et embarque ses
collaborateurs dans la démarche RSE

Beyond Green lance la plateforme

« PLAN YOUR TRIP » avec le leader
du voyage ecoresponsable
&BEYOND

Sp

T

Sp

Au

Mc

Ade
Cas
Alle
Han



Quoi de plus scintillant que de célébrer la soirée de gala du trophée 2022 sur le Roof Top de I'hétel Pullman
Paris Tour Eiffel !

Sous la lumiere de ce monument mondialement connu, le parrain Monsieur Pierre-Etienne CAIRE, Directeur
Pole Hotellerie Paris Society, trés heureux de partager ce trophée avec de jeunes professionnels, donne
quelques conseils dont celui de toujours choisir un poste qui plait. Pragmatique et également bienveillant, Il
ajoute que I'on s’attache beaucoup plus, au cours de sa carriére, & une ou plusieurs personnes plutdt qu’a un
groupe.

Peu de temps avant 'annonce des résultas, Thomas CARETTI du Lycée Technique Hbtelier Savoie Léman
Thonon-les-Bains a regu des mains du partenaire « Esprit Gourmand », a 'occasion de ses 100 ans, le prix de
la meilleure négociation fournisseur.

La pression est montée d’un cran avec la présentation des sept finalistes, applaudis chaleureusement par
tous les invités. Est monté sur la plus haute marche du podium Hugo VESIN, de I'Institut Paul Bocuse Ecully,
suivi de Salomée CARDON de I'Ecole de I'Hétellerie Ferrandi Paris et d’Elise FOURNIER de I'Ecole de
I'Hétellerie, de la Gastronomie et du Luxe a Ferriéres-en-Brie.

A propos du CDRE
Le Club des Directeurs de la Restauration et d’Exploitation France regroupe 140 Directeurs de la
Restauration et de I'Hotellerie 4 et 5* en France et Monaco.

Image d'illustration : Sébastien Renucci Studio

Note au lecteur :

Ceci est le contenu copié-collé du communiqué de presse officiel de son émetteur qui en assume l'entiere
responsabilité. TendanceHotellerie n'approuve ni ne désapprouve ce communiqué. Ce communiqué a
néanmoins fait I'objet d'une vérification ce qui peut parfois conduire a un décalage de mise en ligne de
quelques heures ou jours.

Cliquer ici pour publier GRATUITEMENT un communiqué

Note a I'émetteur du communiqué de presse :
Des renseignements concernant l'insertion de votre lien et/ou votre logo et/ou votre image sont accessibles

ici.

de cette page, merci d’insérer la marque "TendanceHotellerie" ainsi que le lien -
https://suiv.me/17369 vers sa source ou le QR Code accessible a 'adresse E
https://suiv.me/17369.qr. Voir le mode d'emploi. :'r""'

Dans le cadre strictement privé (voir les CGU) de la reproduction partielle ou intégrale Eh“-i; E

Recommander cette page

Chiffres Altares - Défaillances
d’entreprises T1 2022 : pres de 10
000 procédures, pas de déferlante
mais un dur retour a la réalité

Sondage Iron Hack : Seulement 59 %
des Frangais pensent que les femmes
sont aussi douées que les hommes
pour travailler dans la Tech
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Forum sur abonnement

Pour participer a ce forum, vous devez vous enregistrer au préalable. Merci d’indiquer ci-dessous l'identifiant personnel qui vous
a été fourni. Si vous n’étes pas enregistré, vous devez vous inscrire.

Connexion | s’inscrire | mot de passe oublié ?

Soutenir TendanceHotellerie Une suggestion/idée ?

Si vous pensez que TendanceHotellerie.fr a toute sa place dans Nous avons la volonté de faire correspondre ce webzine a vos
le paysage de I'hétellerie francophone, n’hésitez pas nous attentes. Nous sommes tres intéressés de recevoir vos avis et
soutenir. C’est simple et (...) En savoir plus » suggestions pour (...) En savoir plus »

Faire de la publicité sur TH

Faire de la publicité ? Vous voulez annoncer :
TendanceHotellerie ? Nous proposons aux fo
services, solutions et produits a destination di
En savoir plus »
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