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Hugo Vesin remporte le 20e trophée CDRE France
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SOS EXPERTS

Une question > Une réponse

Implanter et gérer votre restaurant
par Jean Gabriel Du Jaiflin

« Création restauration : quelles sont les
© Sébastien Renucci recommandations en termes de normes,

Hugo Vesin et Emmanuel Taillandier, Président National CDRE France sécurité ? »
LUDOVIC LUDOVIC-974@HOTMAIL.FR

> Consulter le service SOS Experts

Tweets de @ihotelieriel HR
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L'école Ferrandi Paris a accueilli les 9 ateliers opérationnels du concours (Management des équipes,

. . . . s - A d Donckele, 3 étoiles Micheli
Gestion des conflits clients en Anglais, Communication digitale, etc.), les 24 et 25 mars. rmaud Donckele, nouveau S elofles Michefin

Ihotellerie-restauration.fr/journal/restau... via
@IlhotellerieLHR #michelin2022 #gastronomie

Les étudiants devaient au préalable pour se qualifier, définir un projet novateur, au sein de I'’Abbaye des
#paris #restaurant #chef

Vaux-de-Cernay au travers d'une étude de cas. Les candidats ont soutenu, a I'oral lors de la finale, leur
vision du positionnement stratégique et commercial de cette exploitation.

Sous la lumiére de ce monument mondialement connu, le parrain Pierre-Etienne Caire, Directeur Pole
Hotellerie Paris Society, trés heureux de partager ce trophée avec de jeunes professionnels, donne
quelques conseils dont celui de toujours choisir un poste qui plait. Pragmatique et également bienveillant,
Il ajoute « On s‘attache beaucoup plus, au cours de sa carriére, a une ou plusieurs personnes plutét qua un
groupe. »

Peu de temps avant I'annonce des résultats, Thomas Caretti du Lycée Technique Hotelier Savoie Léman
Thonon-les-Bains a regu des mains du partenaire « Esprit Gourmand », a 'occasion de ses 100 ans, le prix
de la meilleure négociation fournisseur.

Arnaud Donckele, nouveau 3 étoiles Mi...
Aprés sept mois d'ouverture, le restaurant...
Ihotellerie-restauration.fr
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Thomas Caretti du Lycée Technique Hotelier Savoie Léman Thonon-les-Bains (74), Baptiste Munch de
I'Ecole Hoteliere Saint-Quentin-en-Yvelines (78), Nathan Pauget du Lycée Hotelier Frangois Rabelais



Dardilly (69) et Elsa Rodriguez du Lycée Technique Hotelier éonneveine Marseille (1 3).7
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Les Toques blanches lyonnaises récompensent les jeunes espoirs de demain

Au cours de son assemblée générale, I'association de chefs cuisiniers a remis pour la
premiére fois le prix des jeunes espoirs a deux apprentis en cuisine et en salle pour les
récompenser de leur travail et de leur implication dans le métier. [+] Lire la suite

jeudi 14 avril 2022 15:05

Lauréats du 48éme Championnat de France du Dessert

Julien Leveneur et Elsa Molton ont remporté la 48éme édition du Championnat de
France du Dessert, un concours organisé par Cultures Sucre. [+] Lire la suite

jeudi 14 avril 2022 08:05

Les retrouvailles des anciens du lycée de Romas

L'Association des anciens du lycée Jacques de Romas se sont retrouvés autour d'un
repas convivial rythmé par les souvenirs des uns et des autres [+] Lire la suite

jeudi 14 avril 2022 08:05

Trophée du cuisinier Durand : victoire de Tom Beugnies

Réservé aux apprentis inscrits dans les établissements de formation du Gard, le 35e
Trophée du cuisinier Durand, organisé par la... [+] Lire la suite

mercredi 13 avril 2022 12:05

Le Luxembourg remporte le concours Local'Mans 2022

Rodrigo Da Silva-Nascimento étudiant de 'EHTL (Luxembourg) remporte la 2eme édition
du concours Local'Mans au CAMPUS des Métiers Sainte-Catherine Le Mans. [+] Lire la
suite

SOS EXPERTS

Des experts a votre service !

FORMATION - ECOLES

Rechercher une formation, une école

EMPLOI & CV
10318 offres d'emploi
8276 cv de moins de 15 jours

FONDS DE COMMERCE

4943 ventes de fonds de commerce

> vidéos - $ pPodcasts

Pass sanitaire pour les salariés : hateliers et restaurateurs racontent sa mise en place

Articles les plus lus

Face a la hausse du prix des matiéres
# premieres, I'addition est salée

Linfo de la semaine en bref

Atelier déco : Le renouveau de I'hétel Scribe

Alain Ducasse se lance dans le burger
végétal

Uni, le premier restaurant lyonnais avec
abonnement

Uni, le premier restaurant lyonnais avec
= abonnement

Atelier déco : Le renouveau de I'hétel Scribe
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D App Store >’ Google Play
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FONDS DE COMMERCE

Face a la hausse du prix des matiéres
premiéres, I'addition est salée

@ Derniéres questions sur
SOS Experts

Normes et installation d'une hotte aspirant

CDI dans 2 endroits (station de ski et ville) : comment
formuler le contrat ?

Indemnités nourriture : comment sont-elles payées et
combien en avons-nous droit ?

Heures supplémentaires : comment les récupérer ?

Indemnité compensatrice au lieu d'avantage en nature :
est-ce possible ?

Inscription a la newsletter L'Hétellerie Restauration
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