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XXe Trophée CDRE France : Les finalistes a Paris les 24 et 25 mars

prochains
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Abbaye des Vaux-de-Cernay (78)

Le 12 février dernier, 7 étudiants ont gagné leur place pour disputer la finale du XXe Trophée du Club des

Directeurs de la Restauration et d’Exploitation France 2022.

La finale de la 20e édition se déroulera a Paris au sein de I'école Ferrandi, institut frangais de gastronomie

et de management hételier.

Sont sélectionnés, notamment grace a leurs professeurs, dans ce concours :

« Salomée Cardon, Ecole de I'Hotellerie Ferrandi Paris

« Thomas Caretti, Lycée Technique Hotelier Savoie Léman Thonon-les-Bains

« Elise Fournier, Ecole Management Hotelier Ferriéres-en-Brie
« Baptiste Munch, Ecole Hételiére Saint-Quentin-en-Yvelines
» Nathan Pauget, Lycée Hotelier Frangois Rabelais Dardilly

« Elsa Rodriguez, Lycée Technique Hotelier Bonneveine Marseille

» Hugo Vesin, Institut Paul Bocuse Ecully

Pour cette XXe édition, les étudiants ont défini un projet novateur, au sein de I'Abbaye des Vaux-de-Cernay

(pres de Paris), qui hissait ce concept aux mémes niveaux d'exigences et de qualité que ses homologues

parisiens.

Les candidats ont déterminé le positionnement stratégique et commercial de cette exploitation
notamment par la réalisation d'une capsule vidéo, et réussir le pari d’en faire « un lieu de détente chic et

cool », en Hébergement et Restauration avec espace séminaires.

#Trophee #Cdre #AbbayeVauxDeCernay
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Sébastien Bazin, PDG du groupe Accor, confirme
une reprise d'activité, avec un chiffre d'affaires de
2,2 milliards d'euros, en hausse de 36 % par
rapport 2020.lhotellerie-
restauration.fr/journal/conjon... via
@lhotellerieLHR

L'activité du groupe Accor ...
Le patron d'Accor vient de pr...
Ihotellerie-restauration.fr
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désaffection de nos métiers accentuée par la crise sanitaire vécue depuis deux ans.

Le trophée sera décerné le vendredi 25 mars, lors de la soirée de gala, organisée dans un lieu
emblématique de Paris, en présence du parrain des étudiants, des professeurs, des partenaires et des
membres du CDRE France.

Le CDRE regroupe 140 directeurs de la restauration et de I'hétellerie 4 et 5 étoiles en France et a Monaco.
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XXe Trophée CDRE France : Les finalistes a Paris les 24 et 25 mars prochains

Pour cette XXe édition du trophée CDRE, les étudiants ont défini un projet novateur, au | Pass sanitaire pour es salaries : heteiers et cestaurateurs racontent sa mise en place

sein de 'Abbaye des Vaux-de-Cernay [+] Lire la suite

vendredi 25 février 2022 10:16

Semaine des chefs et des Maitres d'hétel au lycée Martin Bret

Articles les plus lus

Des chefs étoilés se sont succédé lors de la 5eme édition des Chefs et des Maitres

vendredi 25 février 2022 08:35

Journée Portes Ouvertes dans tous les centres Afpa de jeudi 17 mars 2022

L'édition 2022 Journée Portes Ouvertes dans tous les centres Afpa est proposée en
100% présentielle et hybride. [+] Lire la suite

jeudi 24 février 2022 08:56

Des éléves du lycée Jacques Coeur remportent un concours de gestion a Tours

Les STHR de Jacques Coeur devaient faire fonctionner une entreprise fictive en fonction
du marché, de la productivité et des aléas imposés [+] Lire la suite

jeudi 24 février 2022 08:05
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bancaire seront défiscalisés 'dans les
prochains mois'

d'hétel au lycée Martin Bret [+] Lire la suite - Emmanuel Macron : Les pourboires par carte
Alerte

Linfo de la semaine en bref

Les plats du Bocuse d'or Davy Tissot

La France remporte le Bocuse d'Or

#sirha : Emmanuel Macron annonce un
« centre d'excellence frangais » dédié a la
gastronomie

erniers commentaires

Journées d'immersion des jeunes de I'TME de Montfort sur Meu au lycée hételier
de Saint-Méen

apporter une solution d'intégration pour les jeunes en situation de handicap. [+] Lire la
suite

Le lycée hotelier de Saint-Méen-le-Grand et de I'|ME "Les Ajoncs d'Or" ensemble pour i

mercredi 23 février 2022 08:05

Jacky Ribeyre : 'Le pass sanitaire suscite
encore quelques interrogations'

Maél Le Bacquer : 'Les CFA font face a une
baisse de 30 a 50 % des effectifs en cuisine
et en service'
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