
En novembre 2022, le Club des directeurs de la restauration et d’exploitation (CDRE) France

renouvelait son bureau national pour les deux prochaines années lors de l’assemblée générale

au sein du salon EquipHôtel à Paris. Noël Lazarini succédait à Emmanuel Taillandier à la

présidence nationale. Passage en revue des actualités 2023.

Association professionnelle fondée en 1990 regroupant plus de 140 directeurs de la restauration et

d’exploitation d’hôtels 4 et 5* en France et Monaco, le CDRE France, à travers sa nouvelle présidence

nationale & régionale, redynamise leur réseau. Malgré tout, les priorités sont avant tout de retrouver

les fondamentaux et piliers de l’association après une période covid-19 di�cile, à savoir :

Les avancées et les projets du CDRE France en

2023
Par Un Oeil En Salle 26 juillet 2023

ACTUALITÉS

Le CDRE Île-de-France a réuni une soixantaine de professionnels et experts pour une soirée chaleureuse
d’échanges, le 1er juin 2023.
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Le CDRE France travaille également sur un atelier « Ressources Humaines » essentiel en cette

période compliquée au sein des établissements :

Le 21ème trophée CDRE France 2023.

Le bureau national :

Les présidents de région :

La Maison Bragard

ses catalogues 2023

Fondation Paul Boc

Par Bragard

22 ans après « Blan

Blancs », Ruinart d

une nouvelle cuvée

Singulier »

Par Ruinart

« Otomezakura » r

prix du président 2

la catégorie « honk

shochu & awamori

Par Kura Master

Nouvelle liqueur d

Djebenah Buna®

Par Distillerie Masse

La Maison Bragard

collection pour le p

Fleur de Loire

Par Bragard

PLUS DE PRODUITS

L’intégration de nouveaux membres d’une hôtellerie LiveStyle & Palace

La �délisation de partenaires pour des projets plus ambitieux

Accentuer notre recrutement auprès des écoles hôtelières grâce à une présence active et

régulière du Club

Renforcer notre relation avec les écoles hôtelières avec une vraie proximité (jury d’examen,

conférencier…)

Participation active aux di�érentes manifestations clefs de notre métier (SIRAH, EQUIP’HOTEL,

FOODTECK…)  

Préparation du trophée 2024 (choix d’une école hôtelière…)

Mettre à disposition nos expériences & réseaux professionnels à travers le site CDRE France

Force de proposition sur le développement et �délisation des talents

Faciliter l’intégration des stagiaires internationaux au sein des établissements

Nouvelles ré�exions et actions à venir autour des responsabilités sociétales dans nos

établissements

Mettre à pro�t l’expérience des membres CDRE France au pro�t de la génération montante à

travers :

L’amélioration de l’équilibre personnel / professionnel

La reconnaissance, la stimulation et donner du sens aux actions menées

CDRE 2023

CREA2F

03:06

Déléguée Coordinatrice Trophée : Odile VAREON, Professeur en Master, Université Côte d’Azur

Délégué Communication Digitale : Kenny VAN LOOVEREN, Les Collectionneurs, Ducasse Paris

Délégués aux Ecoles : Albin LAUTHELIER / Michel MOUISEL, Délégué National

à la Formation / Consultant en Formation et Concours Hôtellerie-Restauration et ex-

Responsable Développement International

Délégué aux Partenaires : Maxime SIMONNEAU, Gentlemen 1919

Délégué aux Relations Presse : Laurent MEZIERE, Disneyland Paris

Délégué aux Nouveaux Membres : Christian CAIRE, Le Mas de la Crémaillère

Sommelier (H/F) – Ververt à

Montsoreau

Montsoreau (Maine et Loire) ‣

Chef de rang-sommelier-assis

manager (H/F) – Localino à Pa

Paris 75006 ‣

Maitre d’hôtel – Barman – Ch

rang – Chef de réception (H/F

Manoir du Lys* à Bagnoles-de

Normandie ‣

Chef de rang, commis de salle

La Chabotterie à Saint Sulpic

Verdon

Saint Sulpice le Verdon ‣

Les nouveautés produits
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Recevoir la newsletter

Pour ne pas perdre une miette de

l'actualité et des tendances des

métiers de la salle !

Votre email *

Adresse email

Téléphone

Optionnel

VALIDER

(*) Champs obligatoires

En vous inscrivant à notre newsletter, vous con�rmez avoir pris

connaissance de notre politique de con�dentialité. Vous pourrez vous

désincrire à tout moment à l'aide des liens de désinscription

SUR LE MÊME SUJET :

Alexandra Colomas gagne le 21ème Trophée CDRE France

Hugo Vesin remporte la 20ème édition du Trophée CDRE

Louise Reeb et Emma Zanin, respectivement lauréates des Trophées

CDRE 2020 et 2021

Un 3ème mandat à la présidence du CDRE France pour Emmanuel

Taillandier

INFOS PRATIQUES :

UN OEIL EN SALLE

Média web & print dédié aux métiers du service, newsletter hebdomadaire et relais

sur les réseaux sociaux.

Un oeil en salle

10,00€

Un oeil en salle

10,00€

Un oeil en salle

10,00€

Un oeil en salle

10,00€

Un Oeil en Salle est édité par :

UOES Media

52 rue de Fécamp

75012 Paris

Tél : 06 75 58 50 35

contact@unoeilensalle.fr

Jérôme Bourdais, Directeur Général Hôtel Villa M : Président Île-de-France

Cyril Cutier, Directeur de la Restauration Le Méridien Nice : Président PACA

Grégoire Le Solleuz, Directeur Général Hôtel Marielle Val Thorens : Président Rhône Alpes

Benjamin Robic, Directeur Général Château Hôtel Grand Barrail : Président Nouvelle-Aquitaine

 https://www.cdrefrance.com/fr/

Dernières parutions

Contacter la rédaction

ASSOCIATION CDRE CDRE FRANCE

A lire sur le même thème
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